
 
 
 
 
 

 

Aufschnittmaschine  
Gastroline A3004 
 

GASTROLINE A 3004 gerade - die Aufschnittmaschine für den vielseitigen Einsatz im Gastgewerbe. 
Wirtschaftliche und professionelle Aufbereitung von Frischfleisch und Charcuterie-Waren. Vielseitig 
einsetzbar. Die reinigungsfreundliche Ganzmetall-Maschine in Elementbauweise, bietet ein optimales Preis-
/Leistungsverhältnis, garantiert den sicheren Betrieb und eine lange Lebensdauer. 
 
Merkmale  Elementbauweise 

 Nach vorne versetzte Messerachse für einen 
sauberen Tranchenauslauf 

 Zahnradantrieb 
 Freitragende Konstruktion 
 2-stufiger Schleifapparat 
 Fast alle Teile zur Reinigung komplett 

demontierbar 
 Stufenlose Schnittstärkenregulierung von 0-

15 mm 
  

Technische Daten 
 

 MesserØ 300mm 
 Schnitt L.H.: 130x190mm 
 Stand L.B.: 460x320mm 
 Masse: 580x430x400mm 
 Platzbedarf: 690x500x470mm 
 Gewicht: 22kg 
 Motor: 300W 

 
 
 
 
Weitere Merkmale siehe Seite 2 
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